
SOEPEN
Uiensoep, zoals altijd goudbruin gegratineerd    	 € 4,35

Dagsoep, steeds wisselend, steeds lekker	 € 3,75

Voorgerechten
Carpaccio van rundvlees, met balsamicodressing, kappertjes, pijnboompitten, Old 

Amsterdam en toast  	 € 8,40

Taartje van gerookte zalm, kruidige roomkaas en rucola   	 € 8,70

Gebakken champignons met knoflookbrood   	 € 6,90

Geitenkaasrolletjes in filodeeg met honing op een bedje 

van wilde spinazie    	 € 7,70

Rouleau van lamsham met mosterd/roomkaas 	 € 8,10

Vers gebakken bol met knoflook- en roomboter 	 € 3,10

SALADES
Zowel als voorgerecht (klein) en als hoofdgerecht (groot) te bestellen

Salade met grotchampignons, geitenkaas en appelstroopvinaigrette 

Frisse salade met gerookte kip, pecannoten en mango

Kleine salade	 € 7,80

Grote salade	 € 14,90

driegangen menu 
Kijk op de tafelstandaard of de spiegel voor ons driegangen keuze menu  

met culinaire verassingen. De gerechten van het menu zijn ook los te bestellen.

Voor het vleesgerecht van het driegangen menu werken we met producten van 

Slagerij De Ploeg, een lokale Houtense slager. De dieren komen van eigen boerderij 

en worden zelf ambachtelijk geslacht.

Het visgerecht is  een volledig verantwoord gevangen of gekweekte vis.

Voor het nagerecht werken met zelf gemaakte desserts en met ijs van 

meesterijsbereider Marco Osté uit Houten.

Hoofdgerechten
De hoofdgerechten worden geserveerd met frites, mayonaise en rauwkostsalade

Extra: gebakken krielaardappelen	 € 1,50

VLEES

Spare-ribs, zoals u gewend bent, geserveerd met knoflook- en chilisaus	

Kleine portie 	 € 9,30

Medium portie 	 € 13,00

Grote portie	 € 15,40

Kipsaté, met satésaus, kroepoek, ananas, gefruite uitjes en atjar tjampoer	 € 14,25

Runderribeye met pepersaus  	 € 19,90

Kalfssukade, gestoofd in eigen saliejus 	 € 16,80

Kangoeroebiefstuk met een saus van rode port en gember 	 € 17,50

Roergebakken lamshaasjes met rode ui, knoflook en champignons 	 € 19,80

VIS

Roergebakken gamba’s met knoflook en sambal (zelf pellen!) 	 € 15,40

 Op de huid gebakken zeebaarsfilet met  huisgemaakte tomatensalsa 	 € 15,60

Vegetarisch

Vegetarische moussaka, met aubergine, bruine bonen, 

tomaten en aardappel 	 € 15,50

Chefs vega, informeer wat Arie en Sven deze keer voor u 

verzonnen hebben	 € 15,00

KIDS

Spare ribs met frites en appelmoes	 € 8,50

Kids kipsaté, met ananas, appelmoes en satésaus apart geserveerd	 € 7,70

Bitterballen, mini frikandellen of mini kaassoufflés, 

met frites en appelmoes	 € 6,30

DAGSCHOTEL

Alleen op werkdagen, zie ons bord	 € 9,95


